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3 SICHERHEITSHINWEISE

Lies die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme des Gerates aufmerksam durch.

VERWENDUNGSIWECK

Der Gasgrill darf ausschlieBlich im Freien verwendet werden. Betreibe den Grill niemals in
einem Gebdude, einer Garage oder einem anderen geschlossenen Bereich. Vom Hersteller
versiegelte Teile dirfen nicht verandert werden.

SYMBOLERKLARUNG

Dieses Symbol wamnt vor Gefahren, die zu Schaden am Gerat fuhren oder
Verletzungen nach sich ziehen konnen.

Allgemeine Gefahren
Getahr fir Kinder und Personen mit eingeschrankter Fahigkeit, Gerate zu bedienen.
Dieses Gerdt ist nicht fir die Benutzung durch Kinder und Personen mit einge-
schrankter Fahigkeit, Gerate zu bedienen, vorgesehen. Es darf nur von Personen
benutzt werden, die in der Lage sind, Gerate sicher zu bedienen.

+ ACHTUNG: Zugdngliche Teile kénnen sehr heil sein. Kinder fermhalten.

« HKeine Veranderungen am Gerat vornehmen. Jegliche Veranderungen am Gerat kénnen

zu Unfallen und dem Verlust des Gewahrleistungsanspruches fihren.

GASGRILL AUSPACKEN

Gefahr fir Kinder. Lebensgefahr durch Ersticken/Verschlucken. Halte das Ver-
packungsmaterial von Kindern fern. Entsorge es sofort. Bewahre Kleinteile auBer-
hale deren Reichweite auf.

GASANLAGE ANSCHLIESSEN
A Brand- und Explosionsgefahr

Dieser Gasgrill darf nur mit einem Druckminderer betrieben werden. Der beiliegende
Druckminderer ist fir den Betrieb mit Flissiggas werkseitig korrekt eingestellt.
Der Gasschlauch muss ggf. ausgetauscht werden, wenn entsprechende nationale
Anforderungen bestehen.

. Achte darauf, dass sich keine Ziindquelle, offenes Feuer o. A. in der Ndhe befindet, wenn
du die Gasflasche austauschst.

» Lasse dich beim Kaufen oder Mieten der Gasflasche im Fachhandel beraten.

» Schliele das Gerat wie in dieser Anleitung beschrieben an. Achte darauf, dass der
Gasschlauch nicht geknickt wird oder scheuert.
Fihre das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Lecktestverfahren (zu finden
unter GASFLASCHE ANSCHLIESSEN) vor der Verwendung des Grills durch. Fihre immer
eine Dichtigkeitsprifung durch.



ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE
A Brand- und Explesionsgefahr
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Mur i Freien verwenden.

Das Gerat wahrend des Betriebs nicht
bewegen.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs
von brennbaren Materialien ferngehalten
werden.

Achte wahrend des Wechsels der Gasfla-
sche darauf, dass sich keine brennbaren
Materialien sowie Kinder oder Haustiere
in der Ndhe befinden.

UnsachgemdBe Montage des Grills kann
gefdhrlich sein. Halte dich genau an die
Meontageanleitung.

Dieser Gasgrill ist nicht fir die gewerbli-
che Hutzung vorgesehen.

Verwende keine Holzkohle, Briketts oder
Lavasteine im Gasgrill. Das Gerat darf
nicht mit Erdgas betrieben werden.
Rauche niemals beim Urmgang mit der
Gasanlage. Stelle die Gasflasche nicht in
der Nahe von offenem Feuer ab.

Achte darouf, dass der Gasgrill windge-
schitzt steht

Halte den Grill von Feuchtighkeit
Spritzwasser etc. sowie elektrischen
Kabeln fern.

Halte mit dem Grill einen Mindestabstand
von 1,5 m zu allen brennbaren Materialien
und 75 m zu allen brennbaren Flissig-
keiten ein.

Stelle den Gasgrill ouf einer ebenen,
stabilen und feuerfesten Flache auf.
Schitze die Gasflasche vor starker
Sonneneinstrahlung.

Priife den Schlauch und den Druck-
minderer vor jedern Betrieb auf Risse
und Beschadigungen. Nimm den Gasgrill
nicht in Betrieb, wenn Druckminderer,
Schlauch, Reglereinheiten oder Gasfla-
sche defekt oder undicht sind.

Prife die Brenner vor jedemn Betrieb auf
Verschmutzungen und entferne diese,
beveor du den Gasgrill in Betrieb nimmst.

Sollten sich die Drehregler nicht einwand-
frei nutzen lassen, kontaktiere den Kun-
denservice.

Entzinde die Gasflamme nicht mit einer
offenen Flammme. Benutze zum Zinden
die Piezoziindung des jeweiligen Brenners.
Lurn Schutz gegen versehentlich ausstra-
mendes Gas sollte das Flaschenventil auf
der Gasflasche nur dann gedffnet sein,
wenn der Gasgrill in Betrieb ist. Drehe das
Ventil der Gasflasche sofort wieder zu,
wenn du den Gasgrill ausschaltest

Achte darauf, dass die Entliftungs-
affnungen des Gehduses unter keinen
Umstanden verdeckt sind.

Die Flachen des Gasgrills werden wah-
rend des Betriebes sehr heil. Warne um-
stehende Personen und halte Kinder und
Haustiere vorn Gasgrill fem.

Beuge dich beim Zinden oder Betreiben
niemals dber den offenen Grill.

Trage immer Schutzhandschuhe, sobald
der Gasgrill in Betrieb ist und die Tempe-
ratur der heiBen Bauteile die Um-
gebungstemperatur um 50 "C Gbersteigt.
Lasse den Gasgrill wahrend des Betriebs
nie unbeaufsichtigt.

Drehe bei einer Stérung oder bei Gasous-
tritt sofort das Ventil der Gasflasche zu.
Vor jedem Stellplatzwechsel muss der
Grill ousgeschaltet, das Ventil der Gas-
flasche zugedreht und die Gasflasche
zum Schutz des Druckminderers und der
Schlauchleitung vorn Gasschlauch abge-
schraoubt werden.

SchlieBe nach Gebrouch die Gaszufuhr an
der Gasflasche.

Der Deckel muss beim Entzinden der
Brenner immer gedffnet sein.

Reinige den Grill, insbesondere die
Fettouffangschale, regelmadBig, um Fett-
reste zu entfernen und einem Fettbrand
vorzubeugen.



GASGRILL WARTEHN
A Brand- und Explosionsgefahr

Reparaturen und Wartungen an der Gasanlage dirfen nur von dafir outorisiertern
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Nimm keine Veranderungen am Gasgrill und am
Druckminderer vor.

« Tausche Druckminderer und Schlauch nach spatestens 10 Jahren aus, auch wenn keine

duBerlichen Schaden erkennbar sind.

Eine regelmaBige Routineinspektion der Gasanlage sollte mindestens einmal pro Jahr
durchgefihrt werden, um einen maglichen VerschleiB, eine Verschlechterung oder eine
Beschadigung festzustellen, die ein Ausstromen von Gas verursachen konnte.

Achte darauf, dass der Druckminderer fir das verwendete Gas zugelassen und auf den
korrekten Ausgangsdruck (siehe TECHNISCHE DATEN) eingestellt ist

Ein neuer Schlauch darf nicht langer als 1.5 m sein. Jeder neue Druckregler und
Schlauch muss EN 16129, EN 164346-1 und den nationalen Vorschriften entsprechen.

MASSHNAHMEN BElI GASGERUCH
. SchlieBe die Gaszufuhr, |sche alle offenen Flammen und &ffne den Deckel.

Wenn der Gasgeruch weiterhin vorhanden ist, halte Abstand von dem Gerat und infor-
miere deinen Gasversorger oder die Feuerwehr.

Fihre einen Lecktest, wie in dieser Anleitung beschrieben, durch.

MASSNAHMEN ZUR BRANDBEKAMPFUNG

Bringe umnstehende Personen in Sicherheit! Drehe, wenn maoglich, das Ventil der Gasfla-
sche zu. Kihle die Gasflasche mit Wasser. Achte dabei auf deine Sicherheit. Eine spon-
tane, explosionsartige Wiederentzindung ist maglich.

Entfeme im Brandfall gefillte Druckgasbehalter aus dem brandgefahrdeten Bereich.
Ist dies nicht méglich, bewahre die Druckgasbehdalter durch das Besprihen mit Wasser
o. . geeigneten Mitteln aus geschitzter Stellung vor zu starker Erhitzung.

» Sollte ein Fettbrand ausbrechen, versuche die Brenner abzuschalten. SchlieBe den

Deckel, bis das Feuer geléscht ist.

ACHTUNG: Versuche niemals, einen Ol- oder Fettbrand mit Wasser zu |&schen.
Benutze hierfir immer die dafiir vorgesehenen Brandléschmittel wie Fettbrand-Feuer-
léscher und/oder Branddecke. Informiere dich hierfir separat bei einem Fachhandler.
Halte Abstand vom Brandherd und informiere unverziglich die Feuerwehr.

TRAMSPORTHINWEISE
A Brand- und Explosionsgefahr

« Transportiere die Gasflasche moglichst nicht in Fahrzeugen, deren Laderaum nicht von

der Fahrerkabine getrennt ist. Der Fahrer muss die maglichen Gefahren der Ladung
kennen und er muss wissen, was bei einem Unfall oder Motfall zu tum ist.

Transportiere die Gasflasche stehend und so, dass sie gegen Umfallen und Verrutschen
gesichert ist.

+ Achte darauf, dass das Ventil der Gasflasche geschlossen und dicht ist.



AUFBEWAHRUNGSHINWEISE
A Brand- und Explesionsgefahr
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Bewahre die Gasflasche auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Halte die Gasflasche von cxidierenden
Gasen und anderen brandférdernden
Stoffen fern.

Ausstromendes Flissiggas ist schwerer
dls Luft und sinkt zu Boden. Bewahre die
Gasflasche nicht im Haus, unter Erd-
gleiche (z.B. im Keller, Tiefgarage etc.)
oder an unbelifteten Platzen auf, an
denen sich ausstromendes Gas sammeln
kénnte.

Schitze die Gasflasche vor direkter
Sonneneinstrahlung und anderen
Warmequellen. Lagere die Gasflasche
bei weniger als 50 "C an einemn gut gelif-
teten, schattigen Ort und gegen Witte-
rungseinflisse geschitzt

Lagere die Gasflasche stehend und ge-
gen Umfallen gesichert.

Lagere keine Reserve-/Zusatz- oder nicht
angeschlossenen Gasflaschen unter oder
in der Nahe des Gasgrills.

Die Aufbewahrungshinweise gelten auch
fir leere Gasflaschen. Diese enthalten
noch immer eine Restmenge Flissiggas.
Wenn das Gerdat nicht in Betrieb ist, muss

der Zylinder abgetrennt werden. Setze
die Schutzkappe des Zylinders wieder
auf, nachdemn er vom Gerat getrennt
wurde.

Der Gaszylinder muss aulerhalb des
Grill-Unterschranks gelagert werden.

Die Lagerung des Gerdtes in Innenrdu-
men ist nur zulassig, wenn der Zylinder
abgetrennt und aus dem Gerat entfernt
wurde. Wenn das Gerat fir eine be-
stimmte Zeit nicht benutzt wird, sollte es
in seiner Originalverpackung und in einer
trockenen, staubfreien Umgebung gela-
gert werden.



TECHNISCHE DATEN

FRED BIG FRED FAT FRED
DELUXE - 45518, | DELUXE - 945528, | DELUXE - 945534,
45521, 2464 N 945531, P45639 45537
Insgesamt 167 kW: | Insgesamt 202 kW: | Insgesamt 272 kW:
2% Hauptbrenner 3x Hauptbrenner 4x Hauptbrenner
mit 3.5 kW mit 3,5 kW mit 3,5 kW
1 Infrarot-Keramik- | T Infrarot-Keramik- | 2x Infrarct-Keramik-
Lelstung brenner mit 3.5kW | brenner mit 3,5 kW brennar mit 3.5 kW
T Infrarot-Keramik- | Tx Infrarot-Keramik- | Tx Infrarot-Keramik-
heckbrennar mit heckbrennar mit heckbrenner mit
3.2 kW, 1x Seiten- 3.2 kW, Ix Seiten- 3,2 kW, 1z Seiten-
kochfald mit 3 kW kochfald mit 3 kW kochfeld mit 3 kW
Mabe 1PBOx M8 x55em 140 x 118 x 55 em 10 x M8 x55em
Gewicht Ca. 495 kg Ca.55 kg Ca. 66 kg
Nennwirmebelastung 187 kW 202 kW 72 kW
(Hs) Brenner
Anschlusswert Brenner | 1215 g/h 1470 g/h 1979 g/h
Ausgangsdruck 50 mbar
: i Hauptbrenner, Infrarct-Keramikbrenner: 0,81 mm
Gasdisengrifie |Infrarot-Keramikheckbrenner: 0,79 mm, Seitenkochfeld: 0,75 mm
Gasart Butan (G30) und Propan (G31)
Gerdteklasse 13B/P(50)
2 Edelstahlbrenner, 3 Edelstahlbrenner, 4 Edelstahlbrenner,
1 Infrarot- 1 Infrarot- 2 Infrarot-
Keramikbrenner, Keramilkibrenner, Keramilkibrenner,
1 Infrarot- 1 Infrarot- 1 Infrarot-
Keramilcheckbrenner, | Keramikheckbrenner, | Keramikheckbrenner,
Ausstattung 1 Seitenkochfald, 1 Settenkochfald, 1 Setenkochfald,
3 Grillroste, 3 Grillroste, 4 Grillroste,
1 Warmhaltarost 1 Warmhaltarost 1 Warmmhaltarost
Deckelthermometer, | Deckelthermometer, | Deckelthermometer,
Piezezindung, Piezazilindung, Piezoziindung,
4 Schwenkrollen 4 Schwenkrollen 4 Schwenkrollen




Lubehér

Gasschlauch und Druckminderer (50 mbar), Gastronormbehdélter,
Schneidebrett mit Saftrille Kichenrollenhaltar, Zubehdrhaken,
Flaschendffner, Smoker Box, Abdeckhaube

Anderungen und Irrtiimer in Ausstattungsmerkmalen, Technik, Farben und

Design verbehalten.




LIEFERUMFANG/TEILEBESCHREIBUNG

FRED DELUXE
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Teilenummer Bezeichnung
1 Bodenplatts
2 Schwenkrolle
3 Tarstoppar
4 Strebe Holterung Gasflasche
5 Bodenplatte fir Gasflasche
& Seiterwand rechts
7 Seitarwand links
8 Rickwand unten
e Riclkwand Mitte
10 Verstarung Unterschrank
1 Maognetleiste Unterschrank
12 Grillkarmmer-Einhait
12 Deckeltherrmometer
14 Zindoutomat
15 Kabelfahnung
16 Halterung fir Seitentisch rechts
17 Haltzrung fir Seitentisch links
18 Seitentisch rechts
19 Seitankochfeld
20 Haltegurt Gasflasche
n Fettablaufblech
2 Halter fiir Fettouffangschale
23 Fettauffangschale
24 Tar
25 Tiirpin {Befestigung C)
26 Zubehérhoken
27 Flammearmwerteiler (Flavor Bars)
28 Smoker Box
29 Grillrost
30 Warmhalterost
A Gastronormbehdlter
a Schneidebrett
33 Kiichenrollenhalter
34 Flaschenéffner magnetisch
35 Gasschlauch inkl. Druckregler
34 Schroubensat
T Schroubendreher
38 Reinigungsnadeln 070 8709 mm
BEFESTIGUMGEN
A B D
'y x I3 X2 ud
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BIG FRED DELUXE
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Teilenummer Bezreichnung
1 Bodenplatts
2 Schwenkrolle
3 Tirstopper
4 Strebe Halterung Gasflasche
5 Bodenplatte fir Gasflasche
& Seitenwaond rechts
7 Seitenwand links
8 Rickwand unten
e Riclkwand Mitte
10 Yerstirkung Unterschrank
1 Magnetleiste Unterschrank
12 Grillkammer-Einheit
13 Deckelthemmometar
14 Zindautornat
15 Kabsalfihmung
14 Halterung fir Seitentisch rechis
17 Halterung fir Seitentisch links
18 Seitentisch rechts
19 Seitenkochfeld
20 Haltegurt Gasflasche
a Fettabloufblech
22 Halter fir Fettouffangschale
3 Fettauffongschale
24 Tar
25 Tirpin (Befestigung C)
25 Zubehérmaken
¥ Flarmmenverteiler (Flavor Bars)
28 Smcker Box
29 Grillrest
30 Warmhalterost
A Gastronormnbehialter
a2 Schneidebrett
a3 Kichenrollenhalter
34 Flaschenéffner mognetisch
35 Gasschlauch inkl. Druckregler
3& Schraubenset
az Schraubendreher
38 Reinigungsnadeln 0,7/0,8/0% mm
BEFESTIGUNGEHN
A B C
e £73 xd
§5/31-312 1/d=20

Menge
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FRED Black
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FAT FRED DELUXE
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Teilenummer Bezeichnung

1 Bodenplatts

2 Schwenkrolle

3 Tarstoppar

4 Strebe Holterung Gasflasche

5 Bodenplatte fir Gasflasche

& Seiterwand rechts

7 Seitarwand links

8 Rickwand unten

e Riclkwand Mitte

10 Verstarung Unterschrank

1 Maognetleiste Unterschrank

12 Grillkarmmer-Einhait

12 Deckeltherrmometer

14 Zindoutomat

15 Kabelfahnung

16 Halterung fir Seitentisch rechts

17 Haltzrung fir Seitentisch links

18 Seitentisch rechts

19 Seitankochfeld

20 Haltegurt Gasflasche

n Fettablaufblech

2 Halter fiir Fettouffangschale

23 Fettauffangschale

24 Tar

25 Tiirpin {Befestigung C)

26 Zubehérhoken

27 Flammearmwerteiler (Flavor Bars)

28 Smoker Box

29 Grillrost

30 Warmhalterost

A Gastronormbehdlter

a Schneidebrett

33 Kiichenrollenhalter

34 Flaschenéffner magnetisch

35 Gasschlauch inkl. Druckregler

34 Schroubensat

T Schroubendreher

38 Reinigungsnadeln 070 8709 mm
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FRED DELUXE GRILLKAMMEREINHEIT

Teilenummer Bezeichnung
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BIG FRED DELUXE GRILLKAMMEREINHEIT

Teilenummer

B S S un b W R =

Bezeichnung

Infrarct-Keramikbrenner

Brenner

Brennersicherung
Infrarct-Keramikheckbrenner
Zinder fir Heckbrenner

Drehregler Heckbrenner

Drehregler BrennerKeramikbrenner
Drehragler Seitenkochfeld

Menge

O T i T A T



FAT FRED DELUXE GRILLKAMMEREINHEIT
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Bezeichnung Misige
Infrarot-Keramikbrennar

Brenner

Brennersicherung
Infrarct-Keramikheckbrenner
Zander fir Heckbrenner

Drehregler Heckbrenner
Drehregler Brenner/ Keramikbrenner
Drehregler Seitenkochfeld
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GASGRILL AUFBAUEN

Beachte: Die Anleitung reigt schematisch den Aufbau anhand von Modell Big FRED
und gilt fiir alle Modelle:

=1 =3 “
éi (P —,
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FRED BIG FRED FATFRED

Achtung: Baue den Grill mit 2 Personen auf. Benutze fir den Aufbau sine Unterlage.

L0 O

i

ACHTUNG: Achte darouf, deinen Grill entsprechend der falgenden Anleitung richtig zusammenzubauen.
Die Hichtbeachtung dieser Amweisungen kann zu schweren Kérperveretzungen und/oder Sachschiden
fiihren. Wenn du Fragen zur Montoge oder zum Betrieb hast, wende dich an unseren Kundenservice.

Dear Gasgrill kann teilweise scharfe Kanten aufweisen. Troge wihrand der Montage Sicherheitshandschuha,
um Schnittvedetzungen vorzubeugen.

Entferne vor Beginn der Montage alle Yerpackungsmaterialien und die Schutzfolien von den Einzelteilen.
Beoachte auch den Styroporschutz unterhalb der Brenmkammer. Prife alle Bauteile ouf Vollstindigkeit und/
cder Mangel. Sollte ein Teil fehlen oder beschidigt sein, nimm sofort Kontakt mit uns ouf (siehe Rickseite).

Prife nach der Montage olle Bauteile, Verschraubungen und Yerbindungen. Stelle sicher, dass alle Kabel
ordnungsgemdl ongebracht sind und die Brenner an der Rickseite des Hontrollpanels fest an den Dasen
sitzen. Falls nicht, l&se die Brennersicherung om jeweiligen Brennerkopf und positioniere diesen neu.

Tipp: Schneide den Karton mit der enthaltenen Brennkammer jeweils an der Kante auf. 5o sparst du dir, die

Brennkarmmer herausheben zu miissen und kannst den Karton als Aufbauvunterloge verwenden. Studiere
die Aufbauanletung nunéchst aufmerksam und starte donn.

19



ACHTUNG: Der Grill strahlt Hitze ab. Stelle den Grll nie direkt an Glosfronten, Wande, Pflonzen etc.
Der minimale Abstand zu Objekten jeder Art betriigt:

Mach hinter: 100 em
Lur Seite: 100 crm
Mach obar: 100 cm

100 crm

20



First things first: Stell dein Lisblingsgetrénk kalt!
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Hilfe gefallig? Scan den
QR-Code und sieh dir
unsere Aufbau-Yideos an.




anziehen, dann mit Schraubendreher
festdrehen. Orientiers dich an unserar
Empfehlung zur Schroubenreihenfolge.

HINWEIS: Schroubean erst handfest

22



@ HINWEIS: Schrauben erst handfest
anziehen, dann mit Schroubendreher

festdrehen. Orientiere dich an unserer

Empfehlung zur Schraubenreihenfalge.







Gasschlouch und Seitenkochfeldonschluss l&sen.

@ C? HINWEIS: Kabslbinder zur Transportsicherung von

4xD 8xB

Hur bei
FRED Black













’ = : ~ Hur bai Fat FRED Deluxe:
" = I Den Hitzeschild vorher anschrauben.







Letrter Schliff: Bring den Flaschen&ffner an
und genieB dein wohlverdientes Kaltgetrink!



GASFLASCHE ANSCHLIESSEN

A Brand- und Explosionsgefahr

ACHTUHG: SchlieBe neue oder nicht vollstindig entleertes Gasflaschen niemals an, wenn sich Zandquellen
in unmittelbarer Umgebung befinden. Micht rauchen.

Die folgenden Teile sind im Liefarumfong enthalten. Sie entsprechen der Morm, die for das jeweilige Lond

gilt, in das der Grill geliefert wird:

+ Gasschlauch (vormontiert): CE-anerkonnte Schlouchleitung ousreichender Lange {max. 1.5 m), die eine
knickfreie Montoge erdaubt
Druckminderer jorm Gasschlouch vormontiert): Fest singestellter und CE-anerkannter Druckminderer
nach DIM EN 16129 und DIN EN 16435-1, maox. 1,5 kg/h, Betriebsdruck 50 mbar, passend zur verwendetan
Gasflasche.

1. Stelle die Gosflasche in den Wagen und sichere sie | % | @j‘%ﬂ:
' ™

mit derm Haltegurt.
2. Schraube die Obervurfmutter am Schlauchende f [
auf das Gewinde am Gasanschluss des Grills.
Drehe die Uberwurfrmutter mit einem Schrauben-
schlissel fast. = =i

ZULASSIGE GASFLASCHENGROSSEN

Gasflaschengréfien, die im Grillunterbau betrieben

und gelagert warden dirfen:

H&he

5 kg (Hahe 420 mm, Durchmesser 200 mm)
B kg (H&he 505 mm, Durchmesser 229 mmi)

N kg (H&he: 400 mm, Durchmesser 300 mm) N’

L 1
A Brand- und Explosionsgefahr Durchmesser

Die Yervendung von Composite-Kunststoff-Gasflaschen ist in deinem Grill nicht gestattet. Durch die er-
h&hte GréBe von Composite-Kunststoff- Gasflaschen kommen diese ru nah an die Fettwanne, wodurch der
Kunststoff der Flaschen schmelzen kann. Es besteht Brandgefahrl

Bei Yerwendung von Composite-Gasflaschen muss der Gasschlauch durch die Aussparung in der Seiten-
wand nach auBen gefihrt werden. Verbinde die Gasflasche ouBerhalb des Grills mit dem Gasschlauch.

A Explosionsgefahr durch Beschéidigung des Gasschlauchs

ACHTUHG: Stelle bei der Veregung des Gasschlouchs sicher, dass folgende Anforderungen erfiillt sind:
Der Gasschlauch kemmt nicht mit heiBen Oberflachen in Berdhnung.

+ Der Gasschlauch verlauft nicht entlang scharfer Kanten und Eckan.

+ Es kénmen keine heiBen Fette oder Flassigkeiten auf den Gasschlauch tropfen.
Der Gasschlauch ist on keiner Stalle verdreht oder geknickt

]



LECKTEST

« Sprihe alle Dichtstellen mit hondelsiblichern Lecksuchspray ein oder pinsele sie mit Seiferwasser
(Verhiltnis: 1 Teil Seife auf 3 Teile Wasser) ein.

\Q@Eg% -

Dreha das Ventil der Gosflasche auf. An undichtan Stellen zeigen sich kleine Blaschan.

Drehe das Ventl der Gasflasche wieder zu.

» Ziehe die Muttern an beiden Anschlussseiten nochmals per Hond fest und wiederhole den Lecktest.
Sollten immer noch Blaschen aufsteigen, schliefe das Gasventil an der Flasche und suche einen
Fachhandler auf

Wiederhole den Test nach jedem Gasflaschernwechsel.

ENERGIESPARTIPPS

1. Schalte den Grill aus, scbald du mit dem Grillen fertig bist.
2. Heize den Grill bei geschlossenem Deckel nur 10-15 Minuten vor (ousgenommen der Erstbenutzung).
3. Esistnicht nétig, den Grill linger als ongegeben vorzuheizen.

WARMNUNG: Dberprife die Gosanschlisse vor jedern Gebrauch auf Briiche, Risse oder
Abnutzungen. Solltest du eines davon finden, benutze den Grill nicht, bis die Schwachstealle
behoben wurde.

Wenn du die Gasflasche wechselst oder abschraubst, achte darauf, dass keine Feuerquellen wie Kerzen,

Elektrogerite oder Tigaretten in Reichweite sind. Uberpriife stets, ob die Flasche richtig nugedreht ist.
Logere die obgeschroubte Gasflasche nicht in der Mahe dieses oder anderer Grills.
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ERSTE INBETRIEBEMAHME

GRILLVORBEREITEH
ACHTUHG: Linde den Grill niemals bei geschlossenem Deckel.

Bevor du aguf dem Gasgrill das erste Mal grillst, solltest du unbedingt vorab mit einem feuchten Tuch Gber
die Oberflache des Deckels sowie die GuBeren Teile der Brennkarmmer wischen. 5o verhinderst du, dass
etwaige Rickstdnde aus der Produktion einbrennen kinnen. Stelle sicher, doss sich kein Schmutz im Kopf
der Gasflasche, im Regler oder in den Brennern befindet.

ACHTUNG: Checke vor der Inbetriebnahme des Gasgrills, ob alle Brenner nchtig ouf der jeweiligen Dise
sitzen und die dazugehdrigen Kabel darunter frei liegen. Scllte das nicht der Fall sein, [8se die Sicherungs-
khammearn, nirmm die Brenner heraus und pasitioniere sie neu auf den Disen. Befestige die Sicherungsklam-
mer anschlieBend wieder.

GASGRILL EINERENHEN

Lasse die Houptbrenner vor der Erstnutzung 20 Minuten ohne Grillgut einbrennen. 5o werden Konservie-
rungsrickstinde entfernt. Scllte es zu siner leichten Geruchsentwicklung kommen, musst du dir keine
Sorgen machen. Diese istunbedenkdich. Stelle sicher, dass der Grill ausreichend beloftet ist. Schrubbe im
Anschluss mit einer gesigneten Grillbdrste dber die Roste.

HINWEIS: Mit der Zeit kénnen im Inneren des Gasgrlls durch Hit zecxidation Verfarbungen ouftreten.
Dabei handek es sich um eine normale Reaktion, die die Qualitit des Grills nicht mindert.

GUSSROSTE EINBRENHEN

Du kannst im gleichen Schritt die Gusseisenrcste einbrennen. Die Gussroste des Gasgrills sind emailliert.
Diese Schicht schitzt vor Flugrost und ldsst Lebensmittel micht am Rost kleben. Trotz dieser Schutzschicht
kénnen die Roste Fett und Feuchtighksit aufnehmen und wieder abgeben. Darum empfiehlt es sich, auch
diese Roste einzubrenmen. Das Einbrennen von Gusseisen kann in 3 sinfachen Schritten durchgefihrt
werdan:

1. Die Gusseisenroste mit milder Seifenlauge reinigen, gut abwaschen und trockenwischen.

2. Die Grillroste vollstindig einfetten. Yerwende damu ein raffiniertes Ol oder Fett mit einem hohen
Rouchpunkt. ACHTUNG: Auf keinen Fall Olivenédl oder Molkeprodukte verwenden - diese werden beim
Yerbrennen bitter, nechen unangenehm und fahren zu starker Rauchentwicklung.

3. Die Roste in den Grill legen und die Hauptbrenner (nicht den Heckbrenner) auf "HI" stellen. Bei
geschlossenem Deckel 45 Minuten einbrennen. Hierdurch wird dos Fett douerhaft in das Eisen
eingebrannt und es entsteht eine schitzende Potina.

Himweis: Sollte die Patina beschadigt werden, musst du die Gusseisenroste erneut einbrennen und aine
neus Poting aufbouen. Folge dazu wieder den Schrtten 1 bis 3.



GASGRILL BETREIBE

ACHTUMG: Zinde den Grill niemals bei geschlossenem Deckel. Yerwende weder Alufolie noch eine
Aluschale auf dem Fettablaufblech oder der Fettouffongschale. Dort kSnnen sich laicht Speisereste
ansammaln und entzindan.

VOR JEDEM BETRIEB

Stelle sicher, doss die Fettauffangschale geleert ist, um Fettbrand vorzubeugen.

« Dberprife, dass der Gasschlauch nicht beschadigt und frei von Rissen, porésen Stellen und Einschnitten
ist. Sorge dafir, dass der Gasschlauch méglichst ferm von der Hitze der Brennkammer positioniert ist.
Stelle sicher, doss der Gasschlouch deinen nationalen Anforderungen entspricht, z.B. die vorgeschriebene
Hutzungsdauer nicht iberschrtten ist.

Drehe alle Drehregler im Uhrzeigersinn in die ,OFF*-Position.

Yerbinde dem Druckminderer mit der Gasflasche.

Offne das Ventil an der Gosflasche und fihre mit Lecksuchsproy oder Seifenlauge eine Dichtheitspri-
fung zwischen Druckminderer und Gasflasche durch.

@ VERWENDUNG DER HAUPTBRENNER

1. Offne den Deckel des Grills. 3. Reguliere die Hitze, indem du den Drehregler auf

2. Driclke sinen der Drehregler und halte eine belisbige Einstellung rwischen der hichstan
ihn gedrickt, wahrend du ihn gegen den Stufe HI" und der niedrigsten Stufe LO" drehst.
LUhrzeigersinn auf die HI"-Position drehst. 4. Losse den Grill ca. 15 Minuten bei geschlossenem
Dabei ist ein  MKlick"-GerGusch zu héren. Deckel aufheizen. Der Gnll ist jetzt bereit!

Der Brenner zindet. Sollte der Brenner nicht auf

Anhieb zinden, wiederhole diesen Schritt T

3 bis 4 Mal. WARNUNG: Lindet der Brenner auch 4
nach mehrfachen Yersuchen nicht, drehe den

Stellknopf im Uhrzeigersinn in die ,OFF-Position

und drehe das Ventil der Gosflasche Tu. Warte f

5 Minuten und beginne erneut.

%
&
> &

@ YERWENDUNG DES INFRAROT-KERAMIKBRENNERS

A ACHTUHG: Lasse den Infrarct-Keromikbrenner niemals bei geschlossenem Deckel varheizen.

Der Brenner erhitzt einen mit kleinen Léchemn perforierten Keromikstein. Die Energie wird vom Stein gespei-

chert, wodurch besonders hohe Temperoturen emeicht werden kinnen. 5o kannst du zum Beispiel Steak in

kurzer Zeit eine krosse Kruste verpassen.

1. Offne den Deckel deines Grills.

2. Drehe den Drehregler gegen den Uhrzeigersinm, bis du das Gas ousstrémen hdrst

3.  Warte 3 Sekunden und rinde den Brenner, indem du den Stellknopf ein Stlick weiterdrehst und das
JHlick"-Gerdausch der Piezozindung hérst.

Sollte der Infrarot-Keramikbrenner nicht zinden, verfohre wie bei dem Houptbrennem.
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@ VERWENDUNG DES INFRAROT-KERAMIKHECKBRENMNERS

A ACHTUHG: Benutze den Heckbrenner nicht bei starkerm Wind.

Beachte, dass es wenige Sekunden dauern kann, bis sich der Heckbrenner entzindet.

Yerwande den Heckbrenner zurm Beispiel, wenn du eine Rotisserie banutzt

1. Offne den Deckel deines Grills.

2. Drehe den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn, bis du das Gas ausstrémen hérst.

3. Warte § Sekunden und betitige dann den Zandschalter, der sich seitlich am Kontrollpanel befindet.

VYERWENDUNG DES SEITEMKOCHFELDS
ACHTUHG: Den Deckel des Seitenkochfelds vor dem Ziinden und wihrend des Betriebs immer

&ffnen.

Betreibe das Seitenkochfeld wie sinen der Brenner in der Brennkammer. Verfahre zum Zinden nach
Anleitung, wie in Punkt GASGRILL BETREIBEN beschrieben. Du kannst auf dem Seitenkochfeld for
Gaskochfelder gesignetes Kochgeschirr versenden, um zum Beispiel Spiegeleier, Chili oder andere
Beilagen zumubereiten oder wammzuholten. Du kannst den Deckel des Seitentisches einfach entnehman,
indem du den Stab nach links ziehst. Achte darauf, die Feder nicht ou verlieren. Soist es dir méglich, auch
gréBera Tépfe oder ovale Planmen ouf dem Seitenkochfeld zu verwenden.

ACHTUNG: Klappe den Seitentisch niemals ab, wdhrend das Seitenkochfeld in Betreb ist.
Stelle sicher, dass Kochfeld und Brennkammer vollstindig ausgekihlt sind, bevor du den
Seitentisch abklappst.

DAS DECKELTHERMOMETER

Der optimale Grillbersich liegt bei 250-370 °C. Beachte, dass die angezeigte Temperatur die Garkammer
abbildet und von der Temperatur auf den Grillrosten abweichen kann. Diese ist in der Regel hiéher

VERWENDUNG DER FLAVOR BARS UND DER SMOKERBOX

Die Flavor Bars verteilen die Hitze gleichmiédfig und fangen Brotensaft auf, der dann verdunstet und dein
Grillgut extra aromatisiert. Sie schitzen die Brenner zusatzlich davor, durch Lebensmittel zu verstopfen,
und dain Grillgut vor Stichflammen. Verwende die Smokerbox, um deinem Grillgut rauchige Aromen zu
verpassen. Fille die Smokerbox mit trockenen oder feuchten Pellets oder Holzsschnitzeln. Plotzdere die
Smokerbox direkt ouf den Flavor Bars.

YERWENDUNG DES WARMHALTEROSTS

Um fertiges Grillgut warmzuhalten oder sanft zu Ende garen zu lossen, kannst du as auf dem
Warmhalterost platzieren.

GASGRILL AUSSCHALTEN

1. Dricke alle Stellknépfe am Grll und dreh sie im Uhrzeigersinn auf OFF.
2. Urm den Grill ausruschalten, schlieBe das Ventil der Gasflaschea.
3. Drehe das Yentil der Gosflosche immer 2u, scbald du das Grillen besndest.
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GASGRILL REINIGEN

& Brand- und Explosionsgefahr

Reinige den Gasgrll nach jedermn Gebrauch. +  Splle mit Wasser nach und losse den Gasgrill var
Yerwanda keine brennbaren Reinigungsmitteal. derm ndchsten Gebrauch vollstandig trocknen.
Entferne vor der Reinigung des Gasgrills die Behondle donach die Edelstahiflichen mit simem
Gasflasche. Edelstahlpflegemittal.

Warte vor der Reinigung, bis der Gasgnll geni- + Entferne Speisereste mit einer Blrste von den
gend abgekihltist. Brennem.

Ziehe die Fettouffangschale heraus und entserge  +  Ist in Ausnahmefillen eine Dise verstopft,

dos Fett umwaltgerecht. rache diese mit einer Disennadel frei.

Wische die Edelstahlflichen und Edelstahlroste -+ Ist in Ausnahmieféllen das Yenturirahr (Gas-

mit einem feuchten Lappen ab oder spile sie Mischrohr) verstopft, so ist dieses mit siner Madel
heil ab. Yerwende bei Bedarf ein mildes Reini- oder einem Pfeifenreiniger freizumachan.
gungsmittel.

Empfohlenes Equipment: Edelstahl-Grillbdrste, weiches Bourmeallbuch (kein Mikrofaser), Schwarmm,
Holzschaber, Eimer, gesigneter Grillreiniger (fir Inmenraoum), geesigneter Edelstahlreiniger (fiir AuBenssi-
ten), mildes Spilmittel, ggf. Drahtschwamm (Topfschwomm ) Stahlweolle, Schutzbrille, Einmalhandschuhe,
Spritzschutz fir den Oberkérper (Schirze)

REINIGUNG NACH JEDEM GEBRAUCH

Limn deinen Grill fir den ndchsten Einsotz wieder fit zu machen, solltest du ihn nach jedermn Gebrauch
lohne Grllgut) ausbrennen lassen. Rickstinde und Fett auf den Rosten kénnen s verbrennen und
hinterher einfach obgeblrstet werden.

Gehe dazu folgendermallen vor:

1. Alle Speisen vom Grillrest entfemen.

2. Die Hauptbrenner auf "HI”, den Infroret-Keramikbrenner auf "LO" stellen und bei geschlossenem Deckel
die Flammen 15-30 Minuten brennen lossen, bis kein Rouch mehr aus dem Grill steigt. Bel hartnackigen
Verschmutzungen die Roste umdrehen, sodass die benutzte Seite unten liegt

3. Schalte alle Brenner aus und schlieBe das Ventil der Gasflasche.

4. Offne den Grill longsam {Vorsicht vor gustretender Hitze) und schrubbe die Roste mit einer gesigneten
Grillbirste sauber.

UMSER TIPP: Grllreinigungsbirsten gibt es aus verschiedenen Matedalien; fir jaden NMutzer signat sich
dieses oder jenes besser.

Messingbirsten sind sehr weich und scllten mit wenig Kraft verwendet werden, um nicht abzureiben. lhr
Yorteil ist, dass die Pating deiner Gusseisenroste nicht beschadigt wird. Messingbirsten verschleiBen
jedoch eher. Fette deine Gusseisenroste im Anschluss nach.

« Edelstahlbirsten sind sehr effektiv und langlebig. Verwende sie nicht mit zu viel Kraft, da sie die Patina
deiner Gusseisenroste entfemen kénnen. Bei diesen Birsten ist es besonders wichtig, die Gusseisen-
roste nach dern Abblrsten erneut sinzufetten.

Edelstahlroste sind sehr unempfindlich und kénnen mit mehr Kroft gebiarstet werden. Yerwende jedoch
keine Stahlwolle, da kleine zurickbleibende Stohlpartikel Flugrost anziehen.
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Wenn der Grill vollstindig obgekihlt ist, leers und sdubere auBerdem die Fettauffangschale und das
Fettablaufblech.

REINIGUNG DES INNEMNRAUMS

Urm deinen Grill ven innen zu reinigen, entnimm zundchst die Grillreste, zieh das Fettablaufblech heraus
und beafreie as von grobemn Schmutz. Lesre und reinige die Fettauffangschale.

1. Um diz Flommernverteiler von grobem Schmutz zu befreien, nimm sie herous und lass sie am besten fiir
1 Stunde in warmemn Wasser mit etwas Spilmittel eimweichen. Sdubere sie dann mit einem Schwamm,
warmem Wasser und Splilmittel. Du kannst sie auch in der Spllmaschine reinigen. Danach grindlich
abtrocknen.

2. Lése die Sicherungsklammem (durch Zusammendricken) an den Brennerkdpfen und nirnm die Edel-
stohlbrenner aus derm Giill.

3. Setze das Fettablaufblech (ohne die Auffongschale) wieder ein und stelle sinen leeren Eimer urnter die
Offnung.

4. Spile den Innenroumn deines Grills mit Wasser aus (z.B. mit einer GieBkanne). ACHTUHG: Stelle sicher,
dass kein Wasser in die Gasdisen gelangt.

5. Trage ein geeignetes Reinigungsmittel fir Grllkammem (Grllreiniger oder Spllmittel) auf die
Innenseiten deines Grills auf und lass es entsprechend der vorm Herstaller angegebenen Leit eirmwirkan.
ACHTUHG: Die empfohlens Einwirkzeit des verwendeten Reinigers darf nicht aberschritten werden.
Das Material kann sich sonst verfirben oder beschidigt warden.

&, Lise hortnédckige Yerschmutzungen im Inneren deines Grills mit einem Schwamm oder einem Halz-
schaber.

1. Spile deinen Grill ernewt grindlich mit Wasser aus, lass ihn komplett trocknen und reinige Brenner und

Disenousginge vorsichtig mit einem trockenen Bourmwolituch (oder einer Brennerbarste)l

Setze die entnommenen Teile wieder sin.

Uberprife, cb die Brenner alle richtig ongeschlossen und funktionstichtig sind.
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REINIGUNG DER AUSSENSEITEN

1. Reinige die AuBenseiten deines Grills mit einem weichen Frotteetuch, wamem Wasser und mildem
Spilmittel. ACHTUHG: Benutze zur Reinigung der Edelstahlfléchen kein Tuch aus Mikrofasaer = es winr-
de das Matenal zerkratzen.

2. Trockne die Oberflichan mit einem weaichen Frotteetuch grindlich ab. Trage mach Bedarf Edelstahl-
reiniger auf die Edelstahiflichen auf. ACHTUMG: Beachte die vom Hersteller angegebene Eimwirkzeit
des Edelstahlreinigers und Oberschreite diese nicht

3. Entfeme eventuelle Rickstinde des Edelstahlreinigers mit einem sauberen weichen Frotteetuch.
ACHTUHG: 5telle sicher, doss alle Rickstinde des Edelstahlreinigers komplett entfernt sind, bevor du
deinen Grill das ndchste Mal benutzt. Sie kinnen sonst sinbrennen und das Material verfarben oder
beschadigen.

PFLEGE YON GUSSROSTEN

Birste die Gusseisenroste nach dem Ausbrennen ab. In der Regel bedarf es keiner weiteren Pflege, s ist
allerdings ratsam, sie nochmal nochaoufetten.

Solite die Patina beschadigt sein und die Gusseisenmoste anfongen zu rosten, konnst du die Roste grindlich
reinigen, den Rost entfernen und die Gussroste einbrennen, wis in diesar Anleitung beschrieben.
Wenn die Gussroste doch Flugrost aufweisen sollten, die rostigen Flachen mit Stahlwolle abscheuern,
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bis jeglicher Rost vollstindig entfermnt ist. Gusseisen dann mit Wasser oder milder Seifenlauge abwaschen,
gut abtrecknen und den Einbrenrvorgang wiederholen.

I Winter die Gussroste nach Méglichkeit an einem treckenen Ort lagern.

PFLEGE VON EDELSTAHLROSTEN

Grillroste aus Edelstahl missen nicht eingebrannt werden. Du kannst sie mit warmem Wasser, milden
Reinigungsmitteln und Schwamm per Hond oder in der Spdlmaschine sdubern.

Edelstahl kann sich bei starker Hitze leicht verfirben. Das ist ein natidicher Yargang und hat keinen
Einfluss auf die Qualitdt oder dein Grillergebnis.

PFLEGE UND REINIGUNG DES INFRAROT-KERAMIKBRENNERS

Der Keramikstein kann und muss nicht gereinigt werden. Fett und Fleischsafte, die ouf den Brenner tropfen,
verbrennen. Eine Verfarbung des Steins und eingebronnte Stellen sind momnal und beeinflussen die Lais-
tung des Brenmers nicht

ACHTUNG: Der Meramikstein darf unter keinen Umstinden mit Wasser und/oder Reinigungsmit-
taln behondelt werden. Sollte etwas durch das Schutzgitter fallen und nicht vollstindig verbren-
nen, stelle den Brenner auf volle Hitze und lasse alle Rickstande ca. 10-15 Minuten verbrennen.

Achte dorauf, dass nur unmanniertes/ungedltes Grllgut auf den Keramikbrenner kommt. Sdure- und
salzhaltige Marinaden sowie Pleffer kénnen den Keramikstein beim Hemuntertropfen dber sinen ldngeren
Zeitraumn beschadigen.

PFLEGE UND REINIGUNG DES INFRAROT-KERAMIKHECKBRENHNERS

Der Keramikstein des Heckbrenners muss ebenfalls nicht gereinigt werden. Eine Verfarbung des Steins und
eingebronnte Stellen sind nomnal und beeinflussen die Leistung des Brenners nicht.

Die Abdeckung des Heckbrenners kann zu Reinigungszwecken abgenommen werden. Der Heckbrenner
darf nur mit vollsténdig montierter Blende benutzt werdan.

Lise die Schraube, die sich oben links hinter der Abdeckung werbirgt.

Liehe die Blenda nach links und dann zu dir.

Reinige die Blende mit passenden Reinigern oder in der Splilmaschine.

Trockne die Abdeckung grindlich ab.

Blende weiter links onsetzen und noch rechts schieben.

Vergewissere dich, dass die Blende richtig sitzt, und befestige sie wieder mit der Schraube.
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PFLEGE UND REINIGUNG DES HOLZISSCHHNEIDEBRETTS

ACHTUMG: Das beigefigte Holzschneidebrett ist ein Naturprodukt und wird sich durch Feuchtighkeit und
Witterung ousdehnen und/oder Schimmel onsetzen. Logere dos Schneidebrett daher mach jedemn Grillen
an einem trockenen und warmen Ort und nimm es erst mit noch drouBen, wenn du grillst.

Reinige das Brett noch Gebrauch mit eimem feuchten Schwamm, bei starkeren Yerschmutzungen mit
etwas mildem Spdlmittel. Lege das Brett auf keinen Fall in die Spalmaschine. Losse es nicht fir langere
Leitim Spllbacken bezishungsweise im Wasser liegen. Behandle das Schneidebrett regelmiéBig mit einem
geeigneten Pflegesl. w0



REGELMASSIGE WARTUNG

Eine Grundreinigung des Grills sollte alle 3-4 Monate bzw. nach langeren Stand zeiten arfolgen. Dos Aus-
brennen, die Entlesrung der Fettschale, die Reinigung des Fettbleches und die Sduberung der Roste sollben
nach jedem Grillen arfolgen.

Uberprife vor allem nach langeren Ruhephasen das Venturirohr am Ende der Hauptbrenner. Es ist mit
einem Insekten- und Spinnenschutzgitter ausgestattet. Reinige das Gitter mit einer Blrste.

___-'
-

/ \\_
{ —— b
| o ) 1
:— oy ﬁt: '% :' |
|Ill_—_-_ . e ":I'q_‘. ’ .-J-'I lII|I

£

J
- ,.-"'j
FEHLERBEHEBUNG
Problem Hégliche Ursache Lésung
Gasflasche ist laer Meue Gasflasche anschliefen

Diruckrninderer irm Fachhamndel

Defekter Druckminderar dberprifen lassen

Fremndlkérperim Brenner Brenner sduberm

Brenner zinden nicht

Kein Zindfunke

Piezozindung austauschen

lassen

Fremdbérper im Zindsystem
oder Schlauch

Lindung und Schlauch reinigen

Zindnadel am Keramikbrenner
ist zu weit entfemt

Biege die Zindnadeln vorsichtig
niiher zusinander, ahne dass sie

sich berdhren

Batterie der Zindung des
Heckbrenners ist leer

Batterie tauschen
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Preblam

Mégliche Ursache

LEsung

Klzine Flamme oder
Vempuffung im Brenner
(knallendes oder fauchendes
Gerbdusch)

Fremdlkémper im Brenner

Brenner sdubeam

Es ist zu windig

Grill an ainen windgeschitzten
Ort stellen

Brenner sitzt nicht richtig

Brenner ausbaousn und neu
einsetzen

Grill ist 2u heil/starke

Reglerist zu hoch singestallt

Regler niedriger stallen

Uberschissiges Fett verbrennt

Grill reinigen

Gasschlouch ist undicht oder

nicht richtig angeschlossen

Rauchertwicklung
Druckminderer ist defekt Druckminderer ersetzen
Unbenutzte Regler sind Regler auf OFF stellen
aufgedreht

Yermehrter Gasgeruch Gaszufuhr am Yentil der

Gasflosche schlisBen
und Schlauch prifen, ggf.
austauschen

VERSTOPFTE BRENHER REINIGEN

Ziindet eim Brenmer nicht mehr uverlassig, sind méglicherweise die Disen oder der Flammenkanal ver-
stopft. Sdubsere den Brenner mit Hilfe der mitgelieferten Reinigungsnadeln. Diese werden in 3 Grélen

beigelegt: 0.7 mm, 0.8 mm und 0.9 mm. Wahle die Madel entsprechend der eingestanzten Disenkennung.

Eine ausfihriche Anleitung zur Reinigung findest du unter burmhard.com/dea/’

guides oder scanne einfach den GR Code.

EDELSTAHLBRENNER WECHSELN

Sind ein oder mehrere Brenner defekt, wechsle die betroffenen Brenner wie folgt aus:
1. Entfeme die Brennersichenung. Ziehe den Brenner leicht nach hinten und hebe den entsprechenden

Brenner varsichtig heraus.

2. Reinige oder ersetze den/die defeliten Brenner. Setze die Brenner wieder sin und sicher sie mit der

Brennersichenung.

Bei weiteren Problemen wende dich bitte an den Kundenservice.
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GASGRILL AUFBEWAHREN

Bewahre den Gasgrll in einem vor Frost geschitzten und trockenen Roum auf. Schliefle die Grllhoubs
und decke das Gerit ab, um es vor Verschrutzungen und Beschidigungen zu schitzen.

= Eine Abdeckhoube schiitzt deinen Grll dos garnze Jahr gegen Witterung wie Regen, Hagel, Schneas, Wind
und Frost.
SchlieBe immer das Yentil der Gasflosche und bewahre diese auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Mimm die Gussroste Gber die Wintersaison mit in Hous/Wohnung, um Flugrost verzubeugen.
Beachta zur Aufbewahrung auch die Hinweise im Abschnitt Sicherheitshinweise.

KUNDENSERVYICE

Grundsdtzlich unterliegen unsere Produkte der gesetdichen Gewihrdeistungspflicht von 2 Jahren.
Anspriche dariber hinaus k&nmen nur in VYerbindung mit dem Haufbeleg bearbeitet werden. Verschlzillteile
schlielen bei der Gblichen Abnutzung sinen Gewihdeistungsanspruch aus. Die Lebensdauer hingt von der
jeweiligen Behondlung und Mutzung der Produkte ab und ist daher vanabel.

Wende dich fir Frogen zur Bedienung oder Funktion unserer Artikel
an unseren Kundenservice:

Kostenlose Hotline fiir Deutschland/Osterreich: 0800 270 70 27

E-Mail; servicemburmhard.de
Internet: wwwbumhard.de

ENTSORGUNG/UMWELTSCHUTL

Unsere Produkte werden mit hohem Gualitdtsanspruch hergestellt und sind for eine lange
ﬁ Lebensdouer ausgelegt. RegelmaBige Waortung und Pflage tragen dazu bei, die Nutzungsdauer zu
s verlangern. st das Gerdt defekt und nicht mehr zu repareren, darf es nicht susammen mit dem
normalen Housmdll entsongt werden.

Produkt und Verpackung missen entsprechend den értlichen Bestimmungen entsorgt werden. Informisre
dich gegebanenfalls bei deinem &rifichen Entsorgungsuntemehmen.



KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit erklart die Burnhard GmbH, daoss sich das Produkt in Obereinstimmung mit den grundlegenden CE
Anforderungen zum Tog der Ausstellung befindet.

Konformitatserklarung
Die alleinige Verantwortung fir die Ausstellung dieser Konformitatserklarung trogt der Hersteller:

Bumhard GmbH
Reisholzer Werftstrasse 25a
40589 Disseldor f

Gagenstand der Eddédrung: Gasgnll mit Hoube FRED Serie {Edelstahl/Black/Grean)
Yariarten mit 2-, 3-, 4- und &-Fach Brenner
Marke: BURNHARD

Artikelnummerr: f45507, 2455M, 245514, 245518, P45521, 245524, 945528, 945531, 745534, P45537, 2454639

Die cben beschriebenen Gegenstinde der Erkldrung erfillen die wesentlichen Schutzanforderungen
geméai:

Richtlinie iber Gasverbrouchseinrichtungen 20046/426/EG

Die Einschitzung der Obereinstimmung der Produkte mit den Anforderungen in Beoug auf die
wasentlichen Anforderungen bosiert auf folgenden Homer:

EM 498:2012
EN 484:2019+AC2020
EU-Baumusterprifung {Modul B) durch die notifizierte Stelle: 2575

Intertek talia 5.pA. Via Miglicli, 204 200043 Cermmusso sul Haviglio, Milono-Italien Zertifikatsnummer:
TS-2575-GAR-T128704-R2 galtig bis 02/2031

L

i ¥. Max Ruhfus
Head of Prodact Development

Dasseldorf den 18.11.2024
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E] SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before using the device.

USAGE

The gas grill may only be used outdoors. Never operate the grill inside of a building,
garage or any other enclosed area. Parts that have been sealed by the manufacturer
rmust not be modified.

EXPLANATION OF SYMBOLS

This symbol warns of hazards that may cause damage to the unit or result in
injury.

General dangers
Danger for children and people with limited ability to operate appliances. This
device is not intended for use by children or people with limited ability to operate
appliances.
It may enly be used by persons who are capable of cperating equipment safely.

- CAUTION: Accessible parts may be very hot. Keep children away.

« Do not make any changes to the unit. Any medifications te the unit can lead to

accidents and to loss of your warranty claim.

UNPACK THE GAS GRILL

Danger for children. Danger to life from suffocation/swallowing. Keep the packaging
rmaterial away from children. Dispose of it immediately. Keep small parts out of their
reach.

CONMECTING THE GAS SYSTEM
A Fire and explosion hazard

« This gas grill may only be operated with a pressure regulator. The enclosed pressure
regulator is set correctly at the factory for operation with liquid gas.

» The gas hose may need to be replaced if national requirements apply.

- Make sure that there is no source of ignition, open fire or similar in the vicinity when you
replace the gas cylinder.

» Get advice from a specialist retailer when buying or renting a gas cylinder.

» Connect the device as described in this guide. Make sure that the gas hose is not
kinked or chafed.
Perform the leak test procedure outlined in this owner's manual (found under
COMMECTING THE GAS CYLIMDER) before using the grill. Always carry out a leak test.



GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS
A Fire and explosion hazard

L}

L ]

Use outdoors only.

Do not move the appliance during
operation.

The appliance must be kept away from
combustible materials during operation.
When changing the gas cylinder, make
sure that there are no flammable
materials, children or pets nearby.
Improper assembly of the grill may

be dangerous. Follow the assembly
instructions carefully.

This gas grill is not intended for
commercial use.

Do not use charcoal, briquettes or lava
rocks in the gas grill. The appliance must
not be operated using natural gas.
Mever smoke when handling the gas
systern. Do not place the gas cylinder
near an open fire.

Make sure that the gas grill is sheltered
from the wind.

Keep the grill away from moisture,
splashing water, etc., and electrical
cables.

Keep the grill @ minimum distance of 1.5
m from all combustible materials and 7.5
m from all combustible liquids.

Set up the gas grill on a level, stable and
fireproof surface.

Protect the gas bottle from strong
sunlight.

Check the hose and pressure regulator for
cracks and damage before each use. Do
not operate the gas grill if the pressure
regulator, hose, contrel unit or gas bottle
is defective or leaking.

Check the burners for dirt before each
use and remove themn before using the
gas grill.

If the knobs do not work properly, contact
the customer service.

Do not light the gas flame with an open
flame. Use the piezo ignition for the
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respective burner to ignite it

« To protect against gas accidentally

escaping, the cylinder valve on the gas
cylinder should only be open when the
gas grill is in operation. Immediately turn
off the gas cylinder valve when you tumn
off the gas grill.

Make sure that the ventilation openings
on the housing are not covered under any
circumstances.

The surfaces of the gas grill becormne very
hot during use. Warn bystanders and
keep children and pets away from the
gas grill.

Mever lean over the open grill when
lighting or operating.

Always wear protective gloves when

the gas grill is in operation and the
temperature of the hot components
excesads the ambient ternperature by 50
.

Mever leave the gas grill unattended
while it is in use.

In the event of a fault or a gas leak,
immediately turn off the valve on the gas
cylinder.

Before changing its location, the grill
must be switched off, the valve on the
gas bottle must be closed and the gas
bottle must be unscrewed from the gas
hose to protect the pressure regulator
and the hose line.

After use, turn off the gas supply on the
gas bottle.

The lid must always be open when
lighting the burners.

Clean the grill, especially the grease-drip
tray, regularly to remove grease residue
and prevent grease fires.



MAINTAINING THE GAS GRILL
A Fire and explosion hazard

Repairs and maintenance on the gas system may only be carried out by authorised
specialist personnel. Do not make any changes to the gas grill or the pressure regulator.
Replace the pressure requlator and hose after 10 years at the latest, even if no external
damage is visible.

« A regular routine inspection of the gas systemn should be performed at least once a

year to check for possible wear, deterioration or damage that could cause a gas leak.
Make sure that the pressure regulator is approved for the gas used and is set to the
correct outlet pressure (see TECHNICAL DATA).

A new hose must not be longer than 1.5 m. Each new pressure regulator and hose must
comply with EN 16129, EN 14424-1 and national regulations.

WHAT TO DO IF YOU SMELL GAS
« Tum off the gas supply, extinguish any open flames and open the lid.

If the smell of gas persists, keep your distance from the applionce and inform your gas
supplier or the fire department.
Perform a leak test as described in this guide.

FIRE FIGHTING MEASURES

fire.

Move bystanders to safety! If possible, turn off the valve on the gas bottle. Cool the
gas bottle with water. Make sure that you are safe. Spontaneous, explosive re-ignition
is possible.

In the event of a fire, remove filled, pressurised gas containers from the area at risk of

If this is not possible, protect the pressunsed gas tanks from overheating by spraying
water or other suitable means from a protected position.

If a grease fire breaks out, try turning off the burners: close the lid until the fire is out.
CAUTION: Mever attempt to extinguish an oil or grease fire with water. Always use
the fire extinguishers provided for this purpose, such as grease fire extinguishers and/or
fire blankets. Find out more about this separately from a specialist retailer.

Keep your distance from the source of the fire and inform the fire brigade immediately.

TRAMSPORT HOTICES
A Fire and explosion hazard

If possible, do not transport the gas bottle in vehicles whose loading area is not
separated from the driver's cab. The driver must be aware of the potential dangers of
the carge and what to do in the event of an accident or emergency.

Transport the gas bottle upright and in such a way that it is secured against falling over
and slipping.

Make sure the gas bottle valve is closed and tight.



STORAGE INSTRUCTIONS
A Fire and explosion hazard

L}

Keep the gas cylinder out of the reach of
children.

Keep the gas cylinder away from
oxidising gases and other oxidising
substances.

Escaping liquid gas is heavier than air
and sinks to the ground. Do not store the
gas cylinder in the house, below ground
level le.g. in the basement, underground
car park, etc.) or in unventilated places
where escaping gas could concentrate.
Protect the gas bottle from direct
sunlight and other heat sources. Store
the gas cylinder below 50°Cina
well-ventilated, shaded place that is
protected from the elements.

Store the gas bottle upright and secure it
against falling over.

Do not store spare/extra or unplugged
gas cylinders under or near the gas grill.

The storage instructions also apply to
empty gas cylinders. These still contain a
residual amount of liquid gas.

When the appliance is not in operation,
the cylinder must be disconnected.
Replace the cylinder's protective cap
after it has been disconnected from the
device.

The gas cylinder must be stored outside
of the grill base cabinet.

Storage of the appliance indoors is only
permitted when the cylinder has been
disconnected and removed from the
appliance. If the appliance will not be
used for a period of time, it should be
stored in its original packaging and ina
dry, dust-free environment.



TECHNICAL SPECIFICATIONS

FRED BIG FRED FAT FRED
DELUXE - 945518, DELUXE - 945528, DELUXE = 945534,
945521, 94640 245531, 945639 945537
Total 16.7 kW - Total 20.2 kW - Total 272 k'W -
2 main burners: 3 main bumers: 4 main burners:
35 kW, 3.5 kW, 3.5 kW,
P 1 infrared ceramic 1 infrared ceramic 2 infrared ceramic
2 burners: 3.5 kW, burners: 3.5 kW, burmers: 3.5 kW,
1 infrared ceramic 1 infrared ceramic 1infrared ceramic
back burner: 3.2 kW, | back burner: 3.2 kW, | bock burner: 3.2 kW,
1 side hob: 3 kW 1 side hob: 3 kW 1side hob: 3 kW
Measurements 130x M8 x 55 cm 140 x 118 x 55 cm 1560 x 118 x 55 cm
Welght approx. 49.5 kg approx. 55 kg approx. &6 kg
Rated heat Input
{Hs) burner 167 k'w 202 kw 272 kw
Connectlon value 1215 g/h 1470 g/h 1979 g/h
bumer
Outlet pressure 50 mbar

Gas nozzle size

Main burmers, infrared ceramic burners: 0.81 mm
infrared ceramic back bumer: 0.79 mm, side hob: 0.75 mm

Gas type

butane (G20 and propane (G31)

Appllance category

[3B/P(50)

Featuras

2 stainless steal
burners, 1 infrared
caramic burmar,
1infrared ceramic
bock bumers, 1side
hob, 3 grids, warming
grid, lid thermometer,
piezo ignition,

4 swival castors

3 stainless steel
burners, 1 infrared
ceramic bumer,
1infrared ceramic
back bumers, side
hob, 3 grids, warming
grid, lid thermometer,
piezo ignition,

4 swivel castors

4 stainless steel
burners, 2 infrared
ceramic bumer, 1
infrared ceramic back
burner, side hob,

4 grids, warming grid,
lid tharmomatar,
piezo ignition,

4 swivel castors




Accessorles

hose and pressure regulator (50 mbar), gastrenorm container,
cutting board with juice groove, kitchen roll holder, accessory hook,
bottle opener, smoker box, cover

These technical data are for the German market! This is only a pure translation of the
technical data from page 8.

Subject to changes and errors with regards to features, technelogy, colours and de-
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EQUIPMENT DELIVERED/DESCRIPTION OF COMPONENTS

FRED DELUXE
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Partrumber Hame Guantity
1 Base plate 1
2 Swivel caster 4
3 Door stopper 1
4 Rack bracket for gas canister F i
5 Base plate for gas bottle 1
& Side pane right 1
7 Side panel left 1
8 Back ponel bottormn 1
e Back panel middle 1
10 Reinforcement base cabinet 2
1 Magnetic strip base cabinet 1
12 Grilling chamber 1
12 Lid thermometar 1
14 Autornatic igniter 1
15 Cable routing 1
16 Bracket for right side table 2
17 Bracket for left side table F)
18 Side table right 1
19 Side hob 1
20 Strap gas canister 1
il Grease-drain plote 1
2 Grease-drp tray holder 1
23 Grease-drip tray 1
24 Door 2
25 Door pin (otbachmeant C) 2
26 Accessary hooks 4
27 Flarme distributor (Flaveor Bars) 2
28 Smicker box 1
29 Grid 3
a0 Warmming gnd i
A Gastronorm container 1
a Cutting board 1
33 Paper towel holder 1
34 Bottle opener magnetic 1
35 Gas hose incl. pressure regulator 1
34 Screw set 1
a7 Screwdriver 1
38 Cleaning needles 0.7°0.8/0.% mm 3
FASTEMINGS
A B C D
x¥ x I x2 xd x1
H = FRED Block [
§/32-32 15420 Sariaz only

Package number
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BIG FRED DELUXE




Partrumber Hame Quantity
1 Base plate 1
2 Swivel caster 4
3 Door stopper 1
4 Raock brocket for gas canister 2
5 Base plate for gas bottle 1
& Side pand right 1
7 Side pane left 1
8 Back ponel bottom 1
b Back ponel middle 1
10 Reinforcement base cobinet 2
1 Magnetic strip bose cabinat 1
12 Grilling chamber 1
13 Lid thermameter 1
14 Automatic igniter 1
15 Cable routing 1
14 Braocket for right side table 2
17 Bracket for left side table 2
18 Side table right 1
19 Side hob 1
20 Strap gas conister 1
| Grease-droin plate 1
22 Grease-drip tray holder 1
23 Grease-drip tray 1
24 Door 2
5 Doar pin (ottachment C) 2
26 Accessory hooks 4
7 Flame distributor (Flaver Bars) 3
28 Smicker box 1
29 Grid 3
a0 Warmming gnd i
A Gastronorm container 1
a2 Cutting board 1
32 Paper towel holder 1
a4 Bottle opener magnetic 1
35 Gas hose incl. pressure regulator 1
35 Screw set 1
a7 Screwdriver 1
38 Cleaning needles 0.7A0.8/0.9 mm 3
FASTEMINGS

A B C

=¥ x Il ®2 x1

i (P | | &= (Fy
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FAT FRED DELUXE
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Partrumber Hame Guantity
1 Base plate 1
2 Swivel caster 4
3 Door stopper 1
4 Rack bracket for gas canister F i
5 Base plate for gas bottle 1
& Side pane right 1
7 Side panel left 1
8 Back ponel bottormn 1
e Back panel middle 1
10 Reinforcement base cabinet 2
1 Magnetic strip base cabinet 1
12 Grilling chamber 1
12 Lid thermometar 1
14 Autornatic igniter 1
15 Cable routing 1
16 Bracket for right side table 2
17 Bracket for left side table F)
18 Side table right 1
19 Side hob 1
20 Strap gas canister 1
il Grease-drain plote 1
2 Grease-drp tray holder 1
23 Grease-drip tray 1
24 Door 2
25 Door pin (otbachmeant C) 2
26 Accessary hooks 4
27 Flarme distributor (Flaveor Bars) 4
28 Smicker box 1
29 Grid 4
a0 Warmming gnd i
A Gastronorm container 1
a Cutting board 1
33 Paper towel holder 1
34 Bottle opener magnetic 1
35 Gas hose incl. pressure regulator 1
34 Screw set 1
a7 Screwdriver 1
38 Cleaning needles 0.7°0.8/0.% mm 3
FASTEMINGS

A B C D

¥ x 11 xd xd x1

¥ " L & o

T FRED Block '
E/i2-12 144-20 Sorins only

EG

Package number
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FRED DELUXE GRILLING CHAMBER

Part number

M S O A e B R =R

Infrared ceramic burner

Burner

Burner fuss

Back burner

Igniter for back burmer

Control dial back bumer

Control dial bumer/ceramic burner
Caontrol dial side hob
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BIG FRED DELUXE GRILLING CHAMBER

Part number

O S A b L R =

Name

Irfrared ceramic bumer

Bumer

Bumer fuse

Back bumer

lgniter for back bumer

Control dial bock burner

Control dial burnerceramic burmer
Control dial side hob

Guantrty
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FAT FRED DELUXE GRILLING CHAMBER

:%’f 7 .*'

i
. =

-

Part number Hame
Infrared ceramic burner

Burner

Burner fuse

Back burner
Igniter for back burner
Contrel dial back bumer

Contrel dial bumer/ceramic burner
Contrel dial side hob
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ASSEMBLING THE GAS GRILL

Hote: The structure in the instructions is based on the Big FRED model and applies to
the following models:

=1 =3 “
éi (P —,
O Med O O @0

L) v U v

FRED BIG FRED FATFRED

Attention: 2 people are required to assemble the grill. Use an underlay for the set-up.

Q o

=
B | P

A Risk of mjury

CAUTIOHN: Be sure to assemble your grill correctly according to the following instructions. Failure to
follow these instructions could result in senous personal injury and/or property damage. If you have amy

-'-i-

gquestions obout assembly or operation, contact our customer saervice.
The gas grill may have sharp edges. Wear safety gleves during assembly to prevent cuts.

Before starting assembly, remove all pockaging motenals and protective films from the individual
parts. Also note that there is a Styrofoom protective block below the combustion chamber. Check all
components for completenass and for defects. If o part is missing or domaged, contoct us immediately
(sea reversal,

After assembly, check all components, screw fittings ond connections. Make sure all cables are propedy
attached and the bumers are firmly seated on the nozzles ot the back of the control panel. ¥ not, loosen
the burner safety device on the respective bumer head and reposition it.

Tip: Cut the box containing the combustion chamber at the edge. This soves you having to lift out the
combustion chamber and you con use the box as on assembly base. First study the ossembly instructions
carafully and then stort




CAUTIOHN: The gnll rodiates heot. Mever place the grill directy next to glass fogodes, walls, plonts, etc.
The minimum distance to objects of any kind is:

To the rear: 100 cm

To the side: 100 em
Teo the framt 100 em

100 crm

.14



First things first: Put your favourte drink on icel




HOTE: First tighten the screws by hand,

then tighten them with a screwdnver.

Use cwr recommendation for the screw

sequance as a guide.



@ MOTE: First tighten the screws by hand,
then tighten them with a screwdriver.
Use our recommendation for the screw

sequence as a guide.

4x A




b



@ C? MOTE: Undo the cable ties securing the gas hoss

and side hob connection when tronsporting.

4xD 8xB

FRED Black













; Only for fat FRED Deluxe:
| Serew onthe heat shield beforehand.







Last but not least: Attach the botte opener
and enjoy your well-deserved cold drink!



CONMNECTING THE GAS CYLINDER

A Fire ond explosion hazard

WARMIMNG: Mever connect new or not completely empty gas cylinders if there are ignition sources in the
immediates vicinity. Do not smoke.

The following ports are included in the scope of delivery. They comply with the standard applicable for

each country to which the gnll is deliverad:

+ [as hose (pre-assembled} CE-approved hose line of sufficient length {max. 1.5 m) that allows kink-free
assambly.

Pressure regulater (pre-instolled on the gas hosel: Fixed and CE-approved pressure reducer according
to DIN EM 15129 and DIN EN 15434-1, max. 1.5 ka'h, operating pressure 50 mbar, suitable for the gas botte
used.

1. Place the gas bettle in the trolley and secure it el T

with the tether. i \

2. Screw the union nut on the end of the hose onto
the threads on the grill's gos connection.
Tighten the union nut with a wrench. \ J

h':l iy
PERMITTED GAS CYLINDER SIZES B @;— I]
Gas cylinder sizes that may be operated and
|

stored im the base frame of the gas gnll:

Helght

5 kg (height 420 rmm, diomeater 200 mm)
B kg (height 505 mm, diameter 229 rmm)
M kg (height: 400 rmm, diameter 300 mm)

Cilarnetar
A Fire and explosion hazard

The use of composite plostic gas cylinders is not permitted in your barbecue. Due to the increased size of
composite plastic gas cylinders, they come too close to the grease tray, which can melt the plastic of the
cylinders. There is a risk of firel When using composite gas cylinders, the gas hose must be routed out-
wards through the cut-out in the side wall. Connect the gas cylinder to the gas hose outside the barbecue.

A Risk of explosion due to damoge to the gas hose

WARHIMNG: When installing the gas hose, make sure that the following requirements are met:

+ The gas hose does not come into contoct with hot surfaces.
The gas hose does not run along sharp edges and comers.

+ Mo hot fats or liquids con dip onto the gas hose.

+ The gas hose is not twisted or kinked at any point.




LEAK TEST

«  Spray all sealing points with commercially available leak detection spray or brush them with scapy
water (ratio: 1 port soap to 3 parts water).

\Q@ig% -

Open the gas bottle valve. Small bubbles appear at lsaking points.

Tum the gas botte valve off again.
» Hond-tighten the nuts on both sides of the connector again and repeat the leak test. If bubbles ara still
appearing, close the gas valve on the bottle and consult a specialist dealer.

Repeat the test after each gas bottle change.

EHERGY SAVING TIPS

1. Tum off the gnll once you're done grlling.
2. Praheat the grll with the lid closed for only 10-15 minutes (excluding the first use).
3. kis not necessary to preheat the gnll longer thon indicated.

WARHIMG: Before each use, check the gas fittings for breaks, tears or wear. If you find one of
these, do not use the gill until the weak spot haos been fixed.

When vou change or unscrew the gas cylinder, make sure that there are no sources of fire, such as condles,

electrical applionces or cigarettes within reach. Always check that the botte is capped properly. Do not
store the unscrewed gas bottle near this or any other grill.
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FIRST USE

PREPARING THE GRILL
WARHIMNG: Hever ight the grill with the Bd closed.

Bafore you grill an the gas grill for the first time, you should definitely wipe the surfoce of the lid and the
outer parts of the combustion chamber with a damp doth. By doing so, you will prevent any residues
left cwer from production from buming in. Make sure there is no debris in the cylimder head, regulator or
bumers.

WARHIMG: Before using the gas grill, check that all the bumers are correctly seated on the respective
nozzle and that the associoted cables are exposed undemeath. If this is not the cose, loosen the securing
clips, remcve the burners and reposition them on the nozzles. Then reattach the bumer fuse.

BURNING IM THE GAS GRILL

Allow the main burmers to bumn in without food for 20 minutes before using it for the first time. This
removes preservative residues. If there is a slight cdour, you don't have to worry. This is harmless. Make
sure the grill has odequate ventilation. Then scrub the grids with o suitable grill brush.

HOTE: Ower time, discolouration may occur inside the gas grill due to heot cxidotion. This is a normal
reaction ond dees not affect the quality of the grill.

SEASONING THE CAST IRON GRIDS

You con season the castiron grids at the same time. The castiron grids on the gas grill are emamelled. This
layer pretects against rust ond prevents food from sticking to the grid. Despite this protactive loyer, the
grids can absorb and release grease and moisture. It is therefore advisable to season in these grids as well.
Seasoning in the cast iron grids con be camed outin 3 simple steps:

1. Clean the castiron grids with mild soapy water, wash well and wipe dry

2. Completely grease the grids. Use a refined oil or fot with a high smoke point. WARNING: Mever use
olive oil or whey products - these become bitter when burned, smiell unpleosant and leod to heovy
smoke development.

3. Place the grids in the grill and turn the main burners (not the rear bumer] to high. Bum in for 45 minutes
with the lid closed. As a result, the fat is permanently bumed into the iron and a pretective patina is
created.

Hote: If the patina is damaged, you will have to season the cast iron grids in again and develop a new
patina. Follow steps 1 to 3 again.

T4



OPERATING THE GAS GRILL

Warning: Mever light the grill with the lid closed. Do not use aluminium foil or an aluminium tray on the
greasa-drain plata or the grease-drip tray. Food residues can easily accumulate there and catch fire.

BEFORE EVERY USE

Make sure thot the grease-drip tray is emptied to prevent grease bums.

Check that the gas hose is not domaged and is free from cracks, porous spots and punctures. Make sure
that the gos hose is positioned as far oway as possible from the heat of the combustion chamber. Make
sure that the gas hose meets your national requirements, e.g. the stipulated service life has not been
exceedad.

Turm all knobs clockwise to the "OFF" position.

Connect the pressure regulator to the gos bottle

Dpen the valve on the gas bottle and use o leak detection spray or scopy water to check for leaks
between the pressure regulator and the gas botte.

@ USING THE MAIN BURNERS

1. Openthe gnll lid. 3. Adjust the heat by tuming the dial to any setting
2. Press and held either dial while turning it between the highest "HI" and the lowest "LO",
counter-clockwise to the "HI" position. You will 4. Let the grll heot up for appresx. 15 minutas with
hear a "click” sound. The burner ignites. If the the lid closed. The grill is now ready!
bumer does not ignite the first time, repeat -
this step 3 to 4 times. WARNING: If the burner .
does not ignite after several attempts, turn the
control knob clockwise to the "OFF position and -
tum off the gas cylinder valve. Wait & minutes 1'-'-“
and start again. ?_:I
¥ o
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@ USING THE INFRARED CERAMIC BURNER

WARHING: Mever let the infrared ceramic bumer preheat with the lid closed. Mever use the back
burnar with the warming grid.

The burner heats a ceramic stone perforoted with small holes. The energy is stored by the stone, which
means thot particularly high temperatures can be reached. For exomple, you can give your steak a crispy
crust im next to no time.

1. Openthe lid of your grill.
2. Tum the dial counter-clockwise until you hear the gas coming out.
3. Wait 3 seconds and ignite the burner by turning the contral knob a little further and hearng the "click”
sound of the piezo ignition.
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If the infrared caramic bumer does not ignite, procesd as with the main burnars.

USING THE INFRARED CERAMIC BACK BURNER

A WARMING: Do not use the back burner in strong winds.

For example, use the bock burner with a rotisserie.
Mote that it may take a few seconds for the back burmer to igniba.”

1. Open the lid of your grill.
2. Tum the dial counter-clockwise until you hear the gas coming out
3. Wait 5 seconds ond then press the ignition switch locoted on the side of the control pamel.

USING THE SIDE HOB

A WARNING: Always opan the lid for the side hob before lighting and during use.

Dperate the side hob like one of the burners in the combustion chamber. Follow the instructions to ignite
as described in OPERATING THE GAS GRILL. You con use cookware suitable for gas hobs on the side hob,
for example to prepore or keep warm fried egags, chilli or other side dishes. You can easily toke off the lid of
the side table by pulling the red to the left side. Be careful not to lose the spring. This way you can place
larger pots or oval pans on the side hob.

WARMIHG: Mever fold down the side table while the side hob is in operation. Make sure that the
hob and combustion chamber have cooled down completely before you fold down the side table.

THE LID THERMOMETER

The aptimum grilling range is 250-370 °C. Please note that the temperature displayed represents the
cooking chamber and that the temperature of the grids may differ. It is generally higher.

USING THE FLAVOR BARS AND THE SMOKER BOX

The Flaver Bars distribute the heat evenly and catch juices, which then evaporate and give your grilled
food extra flavor. They also protect the bumers from clogging with food and your food from flames. Use
the smoker box to add smoky flavors to your barbecued fiood. Fill the smoker box with dry or moist pellets
orwood chips. Place the smoker box directly onto the flaver bars.

USING THE WARMING GRID
You con use the warming grid to keep barbecued food warm or ta let it cook slowly.

SWITCHING THE GAS GRILL OFF

1. Press all control knobs on the grill and tum them clockwise to "OFF"
2. Toturn off the grill, close the gas cylinder valve.
3. Always turm the valve on the gas bottle off as socon as vou finish barbecuing.



CLEAHIHG THE GAS GRILL

A Fire and explosion hazard

Clean the gas grill after each use.

Do niot use flammable cleaning products.
Before cleaning the gaos grill, remove the gas
bottle.

Before cleaning, wait until the gas gnill has
cooled down sufficienthy.

Pull out the grease-drip tray and dispose of the
grease in an environmentally friendly manner.
Wipe the stainless steel surfoces and stainless
steal gnid with o damp cloth or rinse with hot
water. Use o mild detergent, if necessary.

Rinse with water and allow the gas gnill to dry
completely before using it again. Than treat the
stainless steel surfaces with o stainless steel care
product.

Use a brush to remove food debris fram the
bumiars.

If in exceptionol cases, a nozle is clogged, clear
it with o nozzle nesdle.

If in exceptional cases, the Yenturi tube (gas
mixing tube) is blocked, it must be cleared with a
neadle or a pipe cleaner.

Recommended equipment: Stoinless steel grill brush, soft cotton cloth (not micrefibre), sponge, wooden
scraper, bucket, suitoble grill cleaner ifor the interior), suitable stainless steel cleaner (for the outside), mild
detergent, if necassary Wire sponge (pot spongel/steel wool, safety goggles, disposable gloves, splash
protection for the upper body lopron)

CLEANING AFTER EACH USE

Im order to make your gill fit for the next use, vou should let it burn out after each use (without grilling
food). Residues aond grease on the grids con be burned off and simply brushed off afterwards.

Ta do this, proceed as follows:

1. Remowve all food from the grid.

2. Tum the main burners to "HI", the infrared ceramic burner to "LO" and, with the lid closed, allow the
flames to burn for 15-20 minutes, until no more smoke comes fram the grill. In the case of stubbom dirt,
turm the grids over so that the used side is on the bottom.

3. Tum off all burners ond close the gas cylinder valve.

4. Slowly opan the gnll (bewore of escaping heat) ond scrub the grates clean with a suitable grill brush.

OUR TIP: Grll cleaning brushes are made from vanous materials; different types are better suited to
different usars.

Bross brushes are very soft and should be applied gently to aveoid abrasion. Their odvantage is that
they do not damage the poting on your cast iron grids. Brass brushes, however, tend to wear out sooner.
Then grease your cast iron grids.

«  Stainless steel brushes are very effective and durable. Don't use too much force, as this con remove the
pating from your cast iron grids. With these brushes, it is particulary important to re-grease the cast
iron grids after brushing.

Stainless steel grds are very hard-wearing ond con be brushed with more force. However, do not use
stesl wool, os small stesl particles left behind con lead to flash rust.

When the grill has cooled down completely, olso empty ond clean the grease-drip tray and the grease-
drain plote.
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CLEANING THE INTERIOR

To clean your grill from the inside, first remove the grids, pull cut the grease-droin plate and remove coarse
dirt. Empty ond clean the grease-dnp tray.

1. Toremove coarse dirt from the flame distributor, igrill cleaner or dish soap) to the inside of your
toke it out and let it soak in wormn water with grill and let it sit for the time recommended
a litde detergent for 1 hour. Then clean it with by the maonufacturer. WARMNING: Tha
a sponge, wamn water and dish soap. You can recommended exposure time for the cleaning
also clean it in the dishwasher. Then dry it agent used must not be excesded. Otherwise,
thoroughly. the material may become discoloured or

2. Releosethe retaining clips (by squeszing) on the domaged.
bumer heads and remove the stoinless-steel &. Loosenstubborn dirt inside your grill with a
bumers from the grill. sponge of wooden scraper.

3. Replace the grease-drain plate (without the 7. Rinse your gnll thoroughly with water again, let
drip tray) and ploce an empty bucket under the it dry completely and gently clean the burnar
opening. and nozzle cutlets with o dry cotton doth (or

4. Rinse the interior of yvour grll with water (e.g. burmer brushL

with a watering conl. WARNING: Make sure that 8. Put the removed parts back in place.
no water gets into the gas nozles. Check that the bumers are all properly
5. Apply a suitable grill chamber cleaning product connected ond working.

o

CLEANING THE OUTSIDE

1. Clean the outside of your grill with a soft cotton cloth, warm water and mild dish soap.
WARMIMG: Do not use a microfibre cloth to clean the stainless steel surfaces = this would scratch
the moterial.

2. Dry the surfaces thoroughly with a soft cotton cloth. Apply stainless steel cleaner to the stainless steel
surfaces if needed. WARNING: Observe the exposure time of the stainless steel cleaner specified by
the manufocturer and do not exceed it

3. Remove any residue from the stainless steel cleaner with a clean, soft cotton cloth. WARNING: Maolke
sure that all residues from the stainless steel cleaner are completely removed before the nesxt time you
use your grill. Otherwise, you can burmn in and discolour or domage the material.

CAST IRON GRID MAINTENANCE

Brush the cast iron grids after the seasoning. As a rule, no further care is required, but it is advisable to
grease them again.

If the patina is damaged and the cast iron grids start to rust, you can clean them thoroughly, remove the
rust and re-season in the cast iron grids os described in these instructions.

If the castiron grids exhibit rust, rub down the rusty areas with steel wool until all rust is complataly
removed. Then wash the cast iron with water or mild soapy water, dry well ond repeat the seasoning

process,

If possible, store the cast iron grids ina dry place in winter.



MAINTEMANCE OF STAINLESS STEEL GRIDS

Stainless steel cocking grids do not need to be burned in. You can cleon them with waorm waoter, mild
detergent and a sponge by hand or in the dishwasher.

Stainless steel con discolour slightly when exposed to high heot. This is a notural process and does not
affect the quality or your grilling result.

CLEANING AMD CARE OF THE INFRARED CERAMIC BURNER

The ceramic stone cannct ond does not have to be cleoned. Grease and meat juices dripping onto the
bumer will bum. Stone discolouration and burned spots are normal and do not offect bumer performance.

detergents. If something falls through the safety grille and does not burn complately, set the
burmer to full heat and allow any residue to burn for appres. 10-15 minutes.

f WARHING: Under no circumstonces should the ceramic stone be treated with woter and/or

Make sure that only unmarinated. /unciled food is grilled on the ceramic bumer. Mannades containing acid,
salt or pepper can domage the ceramic stone if they drip over a longer period of ime.

CLEANING AND CARE OF THE INFRARED CERAMIC BACK BURNER

The ceramic stone for the bock burner also does not need to be cleaned. Stone discolouration and burned
spots are normal and do not offect bumer performance.

The bock burner cover can be removed for cleaning purposes. The back bumer con only be used if the
panel is fully assembled and firmly attached.

Loosen the screw , which is hidden behind the cover on the top left.
Pull the bezel to the left, then towards you.

Clean the bezel with suitoble cleaning agents or in the dishwasher.
Diry the cover thoroughly.

Position the bezel further to the left and slide it to the right.

Make sure the bezel is in place and reattach the screw.

ol e i o i

CLEANING AMD CARE OF THE WOODEN CHOPPING BOARD

WARMIMNG: The wooden chopping boord provided is o notural product and will expand andfor form
mould due to moisture and weather. Therefore, store the chopping board in @ warm, dry ploce ofter each
barbecue and only take it outside when you are grilling.

Clean the board ofter use with a domp sponge or with a little mild washing-up liquid if it is more heavily
soiled. Hever put the board in the dishwasher. Do not leave itin the dishwaosher or soak it in any water for a
leng time. Treat the chopping board regulady with o suitoble care oil.



REGULAR MAINTENANCE

The gill should be thoroughly cleaned every 3-4 months or after long periods of non-use. Burning out,
emptying the grease tray, cleaning the grease plate ond cleaning the grids should be done after each

grilling.

Check the ventur tube ot the end of the main burners, especially ofter long periods of inactivity. It comes
equipped with an insect and spider screen. Clean the screen with a brush.

TROUBLESHOOTING

Bumers do not ignite

Defective pressure regulator

Problem Possible cause Solution
Gas botte is empty Connect new gas bottle
Haove the pressure regulator

checked by a specialist dealer

Foreign objects in the burner

Clean burnar

Mo spark

Hove the piezo ignition replaced

Fareign objects in the ignition
system or hose

Clean ignition and hose

Ignition needle on ceramic bumer
is too far away

Carefully bend the finng pins
closer together without touching
each other

Rear burmer ignition battary is
dead

Replace battery
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Preklem

Pessible cause

Selution

Small flame or deflagration

in burner (popping or hissing
noisel

Foreign chjects in the burner

Clean burner

It's too windy

Place the grill in a ploce that is
protected from wind

Burner not seated properdy

Rermove and reinstall burner

Grill is too hotfheavy smoke

Regulator is set too high

Lerwer the regulator setting

Excess fot bumns

Clean grill

Pressure regulator is defective

Replace pressure regulataor

Increased smell of gas

Urnused knobs are tumed up

Set contraller ta OFF

Gas hose is leaking or not
properdy connected

Tum off the gas supply at the
gas cylinder valve and check the
hose; replace it if necessary

CLEANING THE BURNER

K a bumer no longer ignites reliably, tha nozdes or the flame chonnel may be blocked. These can be
cleaned with the three cleaning needles included in the scope of delivery. The needles come in 3 sizes
0.7 mm, 0.B mim and 0.% mm. Select the needle according to the stomped nozzle identificotion.

You can find detoiled cleaning instructions at bumhard.com/en/guides or simply

scan the GR code.

CHANGING THE STAINLESS-STEEL BURNER

I ane or more burners are defective, replace the affected burners os follows:
1. Remove the bumer sofety device. Pull the bumer slightly backwards and carefully lift out the relevant

bumer.

2. Clean or reploce the foiled bumeris). Reinstall the bumers and secure them with the burner safety

device.

K you have any further problems, please contact the customer service.
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STORING THE GAS GRILL

Store the gos gnll in a dry, frost-free moom. Close the gll hood and cover the opplionce to protect it from
dirt and domage.

= A cover protacts youwr grill all year round against weather, such as rain, hail, snow, wind and frost.
Always close the gas bottle volve and keep it out of reach of children.
Take the cast iron grids into your house/apartment cver the winber season to prevent rust from forming.
For storage, also note the information in the Safety Instructions.

CUSTOMER SERVICE

Our products have a legal womanty duty of 2 years. Further claims can only be processed in conjunction
with a proof of purchose. Weanng parts exclude any waranty claims, when usual abrasion has occurred.
The durability is determined by the respective handling and use of the products and is thus variable.

For questions concerning handling and functionality of our products, please contact cur customer service:
Free hotline for Germany/Austria only: 0800 270 70 27

From other EU countries: +4%7 211 - 749 5510
*Different costs may apply.

E-Mail: service@mbumhard.de
Internet wwwbumhard.de

DISPOSAL/RECYCLING

Cwur products are manufactured according to high quality stondards ond are designed for a long
service life. Regular maintenance and care help to extend the service Ife. If the unit is defective
s ond cannot be repaired, it must not be disposed of together with your regular household waste.

The product and packaging must be disposed of in accordance with local regulations. If necessary,
cantact your local waste disposal company.

DECLARATION OF CONFORMITY

= R ——

The Bumhard GmbH hereby declares that this product conforms to the basic CE requirements os of the
day of publication. The full declarotion of conformity con be found on page 43,
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SERVICE-HOTLINE

Bei Fragen zum Gebrauch des Gerétes
wanda dich bitta an unseran Kundendianst.

Kostenlose Hotline fur Deutschland/Osterreich:
Free hotline for Germany/Austria: 0800 270 70 27

From other EU countrias: +49 211 - 749 5510~
*Different costs may apply.

E-Mail: service@bumhard.de
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